ENGLOS ESPACE KALIMERA T 10 ®
Du 29/07/2024 au 02/08/2024

Menu tradition

Betteraves Bio ¥ - Vinaigrette a I'échalote
Ravioles Bio épinards ®

Emmental Bio rapé )
Carré de Ligueil
Liégeois vanille

b3

Endives de la ferme du Mélantois © - Vinaigrette a la moutarde a I'ancienne

Poisson pané 100 % filet msc@
Gratin dauphinois
Petit moulé

Fruit de saison
*

Salade de lentilles Bio et dés de tomates
Merguez grillée

/Nuggets végétarien de blé

Piperade

Semoule Bio

Saint Moret Bio
Compote pomme
*

Carottes rapées - Vinaigrette au citron
Emincé de filet de poulet - Sauce napolitaine

[Fricassée de poisson @ - sauce napolitaine
Torsades Bio

Galettes bretonnes

Yaourt sucré
*

Tomates - Vinaigrette au pesto
Picadillo Mexicain de boeuf
/Chili sin carne ©

Riz Bio @

Camembert Bio @

Fruit de saison
*

Vendredi

T e

) @ L. @ . L, O - (1) ) Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements
Bio Régional Produit labellisé *¥Origine France Plat signature Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.




