ENGLOS ESPACE KALIMERA T 10 ®
Du 06/07/2026 au 10/07/2026

Menu tradition

Carottes Bio rapées Q. Vinaigrette
Emincé de filet de poulet O - sauce nicoise
/Emincé végétal au pois BIO @ _ sauce nicoise

Semoule Bio @
Buchette lait mélange
Gaufre de Liege - Chantilly
*

Tomates - Vinaigrette au pesto
Gratin de gnocchis HVE a la provencale
Mimolette Bio @

Fruit de saison
*

Laitue - Vinaigrette facon caesar
Hachis Parmentier de boeuf LOCAL © O

/Parmentier de poisson MSC o0
Madeleine

Yaourt nature sucré de la ferme des Anneaux (Avelin) (2]
*

Concombre - Sauce au fromage blanc et ciboulette
Fricassée de poisson MSC @ . sauce fagon yassa
Riz Bio a la sénégalaise

Camembert Bio de Vendeville @9

Fruit de saison
*

Vendredi

o ) Réai O - (1) . @ ) . Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements
Bio & Régional 1 Origine France - Plat signature “* Produit labellisé Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour I'origine des viandes.



